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Patelnie i naczynia zeliwne

Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza instrukcja
obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukgji bez zgody producenta jest zabronione.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem naczyn nalezy dokfadnie zapoznac sig z instrukcja obstugi. Instrukcje nalezy przechowywac w
bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych bez
zapowiedzi.

. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie naczyn lub zranienie oséb.
* Naczynia moga by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostaty zaprojektowane.
* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidiowa obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zdrowia lub zycia.

UWAGA: Patelnie i naczynia nagrzewaja sie podczas pracy. Zaleca sie uzywanie rekawic ochronnych
(termoizolacyjnych) w celu zabezpieczenia przed poparzeniem.

2. BUDOWA

2.1. Przeznaczenie
Patelnie i naczynia przeznaczone sa do przygotowywania, podgrzewania i grilowania positkdw itp.

2.2. Opis
Patelnie i naczynia zostaty zaprojektowane do uzytku profesjonalnego jak i domowego.

Wykonane zostaty z zeliwa o wysokiej jakosci.

3. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem nalezy przeptuka¢ naczynie goraca woda. Nie wolno uzywa¢ ptynu do naczyn oraz my¢é w zmywarkach.
Doktadnie osuszone naczynie zeliwne nadaje sie do uzycia.

Do przewracania i/lub mieszania zywnosci nalezy uzywac tylko i wytacznie przyboréw przystosowanych do powierzchni zeliwnych.
Naczynia zeliwne nalezy rozgrzewac tylko podczas gdy na ich powierzchni znajduje sie olej lub inny tfuszcz.

Zanurzenie goracej patelni lub naczynia w wodzie moze spowodowac uszkodzenie powierzchni roboczej. Uszkodzenia takie nie
podlegaja gwarancji

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Naczynia i patelnie zeliwne myje sie goraca woda bez detergentéw, myjka lub gabka. Naczyn i patelni nie wolno my¢ w
Zmywarce.
Po uzyciu warto nasmarowa¢ naczynie lub patelnie odrobing oleju spozywczego lub innego ttuszczu. Pomoze to w przywréceniu
naczyniu $wiezosci i w odpowiedniej konserwacji.
Pod Zzadnym pozorem nie nalezy wlewa¢ do rozgrzanego naczynia zimnych ptynéw.
Aby naczynie czy patelnia stuzyty przez dtugie lata, warto co jaki$ czas zadbac¢ o nie. Do naczynia wlewa si¢ olej , po czym
podgrzewa je sie na kuchence lub w piekarniku. Gdy $cianki wchtong cze$é¢ ttuszczu, nalezy ostudzi¢ naczynie, po czym
wytrze¢ nadmiar oleju sucha sciereczka lub papierowym recznikiem. Nalezy pamieta¢ o zapewnieniu odpowiedniej wentylacji
pomieszczenia.

Naczyn zeliwnych nie nalezy przechowywac¢ przykrytych. W szczelnie zamknigetym naczyniu moga pojawiac sie slady rdzy.
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