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INSTRUKACJA INSTALACJI | UZYTKOWANIA

80 litréw, typ ELR 782 elektryczny kociot podgrzewany posrednio

Przed rozpoczeciem uzytkowania kotta operator urzgdzenia zobowigzany jest doktfadnie przeczytac niniejsza
instrukcje instalacji i uzytkowania i zachowac jg w bezpiecznym miejscu w celu umozliwienia skorzystania z

niej w przysztosci!

GASZTRO
METAL

Alaptiva 1951-ben



Deklaracja zgodnosci UE

Producent, Gasztrometal Zrt. poswiadcza z petng odpowiedzialnoscig, ze
produkt Elektryczny kociot do gotowania

modele ELR752, ELR782

jest zgodny z certyfikatem badania typu i spetnia podstawowe wymagania bezpieczenstwa dyrektywy
2014/35/UE oraz rozporzgdzenia 1935/04/WE. Projekt i wykonanie zostaty przeprowadzone zgodnie z na-
stepujgcymi normami i sg zgodne ze specyfikacjg zdrowia i bezpieczenstwa:

EN 60335-1
EN 60335-2-47

EN 60529

Podpisany w imieniu i na rzecz Osoba upowazniona do kompilacji dokumentacji
technicznej

Prezes Kierownik Dziatu Rozwoju Produktu

Tatabanya, 08 pazdziernik 2019

Producent Gasztrometal Ltd. oswiadcza, ze dostarczony produkt jest zgodny z informacjami opublikowany-
mi w instrukcji instalacji i obstugi, rozdziat ,Specyfikacja techniczna, dane, instrukcja instalacji i obstugi:”.
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1. Wstep

Ten podgrzewany parg kociot ma zastosowanie do gotowania zup, dan warzywnych, makaronoéw, produk-
tow mlecznych, herbaty, bez obawy przypalenia oraz do gotowania na parze miesa, ryb, warzyw, grzybow
lub rozmrazania i gotowania na parze produktéw mrozonych lub pétproduktéw w kuchniach zaktadéw ga-
stronomicznych i szpitalach.

Kociot nie nadaje sie do pieczenia lub smazenia.

Urzgdzenie jest ogrzewane za pomocg gazu z sieci miejskiej.

Operator kotta powinien doktadnie przestudiowac niniejszg instrukcje i zachowac jg do wykorzystania w
przysztosci.

2 Oswiadczenia prawne

Poprawnos¢ danych zamieszczonych w instrukcji instalacji i obstugi jest gwarantowana przez

producenta, GASZTROMETAL Inc.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmiany parametrow technicznych urzadzenia.
GASZTROMETAL Inc. udziela gwarancji na kociot na 12 + 12 miesiecy zgodnie z ,Kartg gwarancyjng” stano-
wigcg zatacznik do niniejszej instrukcji instalacji i obstugi.

Usterki nie bedg uwazane za wady podlegajgce gwarancji, jezeli w oparciu o informacje podane w niniejszej
Instrukcji instalacji i obstugi, moga by¢ one wyeliminowane lub usuniete poprzez regulacje albo dodatkowe
dostosowanie. Gwarancji rowniez nie podlegajg usterki wynikajgce z niewtasciwej obstugi lub warunkéw
pracy urzadzenia oraz uszkodzenia wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania jak réwniez powstate w wyni-
ku korozji elementéw kotta bedgcej rezultatem niewtasciwego uzytkowania urzadzenia, nieprawidtowego
czyszczenia oraz nieodpowiednich warunkow pracy.

Wady objete gwarancjg mogg zostaé naprawione przez serwis producenta lub serwis autoryzowany przez
producenta urzadzenia (patrz zatgczona lista zaktadow serwisowych). Naprawy i inne interwencje przepro-



wadzane przez nieautoryzowane przez producenta zaktady naprawcze lub przez osoby nie posiadajgce cer-
tyfikatu producenta skutkujg utratg gwarancji.

GASZTROMETAL Inc. zapewnia przedtuzong gwarancje (+ 12 miesiecy) w ramach okreslonych w przepisach,
na elementy kotta pracujgce pod ci$nieniem jako kluczowe elementy urzgdzenia. Gwarancja traci waznosc¢,
jesli operator urzgdzenia nie bedzie wykonywat okresowych prac konserwacyjnych lub, gdy nie udokumen-
tuje certyfikatem niniejszych prac w odpowiedniej cze$ci zobowigzania gwarancyjnego.

Uwaga!

Kazdy kociot, przed rozpoczeciem jego eksploatacji, musi zosta¢ zainstalowany oraz musi przejs¢ probny roz-
ruch pod nadzorem.

Uruchomienie moze zostac przeprowadzone przez serwis producenta lub przez ktérykolwiek z autoryzowa-
nych przez producenta zaktadow serwisowych.

Uruchomienie powinno by¢ w wiarygodny sposéb poswiadczone przez serwis w odpowiedniej kolumnie
Karty gwarancyjne;j.

Zarowno nieprzeprowadzenie rozruchu urzgdzenia pod nadzorem certyfikowanego pracownika, jak i nie-
poswiadczenie przez serwis przeprowadzenia takiego rozruchu skutkujg utratg gwarancji.

3 Dane techniczne

Elektryczny kociot do gotowania model ELR 752 model ELR 782 (9905782)
Objetos¢ nominalna naczynia (w litrach) 50 80

Ciezar urzadzenia (kg) 78 82
Podtaczenie elektryczne 5x 4 mm? 5 x4 mm?

Czas podgrzewania (od 20 do 90°C, maks. w 48 56

minutach)

Zapotrzebowanie na energie (kW) 12 12

Cisnienie robocze pary w komorze wymiany ciepta: maks. 0,5 bar

Temperatura pary 111°C

Podtgczenie wody pitnej: 1SO228-G1/2”
Podtgczenie wody miekkiej: 1S0228-G1/2”
Zasilanie 3 x 400/230V, 50 Hz
Klasa ochronna (zabezpieczenie przed porazeniem pradem elektrycznym): | klasa

Stopien ochrony: IP 42

4 Opis techniczny

Kazdy gtéwny element konstrukcyjny kotta do gotowania jest wykonany ze stali nierdzewnej. Kociot umozli-
wia gotowanie bez obawy przypalenia dzieki zastosowaniu podgrzewania posredniego.

Wytwarzanie pary w komorze parowej odbywa sie poprzez rurki radiatora. Jednostki elektryczne i wyswie-
tlacze urzadzenia znajdujg sie na jego pokrywie po prawej stronie. Niezbedng moc gotowania mozna usta-
wic za pomoca przetacznika.

Automatyczny wlot powietrza, zawor odpowietrzajgcy i przetacznik cisnienia zapewniajg nieprzerwane dzia-
tanie elektrycznego kotta do gotowania positkdéw. W przypadku awarii lub zaktécen w dziataniu urzadzenia
wbudowany zawdr bezpieczenstwa ze sprezyng uniemozliwia wytworzenie w komorze parowej wiekszego
cisnienia niz jest to dozwolone. Biezgce cisnienie pary pokazuje manometr.

Pokrywe kotta mozna otworzy¢ recznie do temperatury ok. 75° C. Jest ona wykonana ze szczotkowane;j stali
nierdzewnej. Jej zamkniecie zapewnia ciezar pokrywy oraz sprezyna, jesli jest otwarta. Napetnianie kotta



zimng wodg odbywa sie przez kran z rurkg oscylacyjng 1/2 ”. Produkty spozywcze mozna usungc z kotta za
pomocg kranu wyptywowego 6/4 ”lub mozna je wybrac tyzka. Kran wyptywowy produktéw spozywczych
jest ryglowany, aby zapobiec przypadkowemu otwarciu.

W pierwszym etapie podgrzewania wytwarzajgca sie para wodna zastepuje powietrze w komorze parowej
poprzez zawor odpowietrzajgcy i wlotowy powietrza, ktére mozna znalez¢ w potgczonym zaworze bezpie-
czenstwa wyprowadzonym z gérnego punktu komory parowej. Nastepnie tworzgca sie z rosngca predkoscia
para powoduje zamkniecie zaworu, tworzgc przestrzen zamknieta.

Aby uzyska¢ ciggty doptyw ciepta, w komorze parowej powstaje ci$nienie, ktérego poziom jest wskazywany
przez manometr.

Jesli cisnienie osiggnie poziom 0,45 bar, ogrzewanie wytgcza sie, a ze wzgledu na ciggte wydatkowanie cie-
pta ci$nienie pary stopniowo maleje; kiedy cisSnienie spadnie do ok. 0,3 bar przetgcznik cisnienia wtgcza od-
powiednig moc grzewczg poprzez przetgcznik mocy.

Wydajne dziatanie pozycji 6 przetgcznika mocy wraz z wtgczonym przyspieszonym ogrzewaniem zapewnia
niezbedng energie do podgrzania kotta do gotowania produktéw spozywczych.

Podstawowym warunkiem bezpiecznej pracy kotta jest, aby rurki radiatora byty zawsze pod wodga. Aby to
zapewnié, w urzagdzeniu wbudowany jest elektryczny czujnik poziomu wody. Jesli poziom wody spadnie
ponizej poziomu bezpiecznego, nagrzewanie zostaje automatycznie przerwane, a zétta lampka kontrolna
powiadamia o tym operatora urzgdzenia. Jednoczesnie brakujgca ilo$¢ wody jest uzupetniana z systemu
zasilania miekkiej wody. W przypadku nieprawidtowego nagrzewania lub braku nagrzewania wody regula-
tor ciepta wyfacza kociot, co réwniez sygnalizowane jest zapaleniem sie czerwonej lampki kontrolnej. Aby
usungc te usterke, nalezy skontaktowad sie z autoryzowanym serwisem naprawczym. Poziom nagrzewania
potrzebny do utrzymania ciepta mozna wybraé za pomocg pozycji 1 i 2 na przetgczniku mocy.

5 Transport, pakowanie, przechowywanie

Kociot i pokrywe nalezy czysci¢ specjalnym srodkiem odpowiednim do czyszczenia powierzchni ze stali nie-
rdzewnej. Urzadzenie jest przed transportem zabezpieczane warstwa folii ochronnej i ustawiane na drew-
nianej palecie.

Urzadzenie nalezy przechowywac zapakowane w suchym miejscu wewnatrz pomieszczen. Urzgdzenie jest
wrazliwe na wstrzasy i szarpniecia, ktorych nalezy unikac. Kociot mozna transportowaé za pomocg wdzka
widfowego.

6 Uruchomienie urzadzenia

Proces rozpakowywania kotta do gotowania produktéw spozywczych musi by¢ przeprowadzony z nalezyta
starannoscia. Nalezy usung¢ folie ochronng z pokrywy rozpakowanego kotta, a nastepnie nalezy umy¢ urza-
dzenie ciepta wode i rozcieiczonym mydtem w ptynie, sptukac i wytrzeé do sucha. Nalezy postepowac zgod-
nie ze wskazéwkami zamieszczonymi w rozdziale Czyszczenie. Aby wykonac podtaczenie elektryczne, nalezy
zdja¢ ostone znajdujaca sie u dofu urzadzenia. Nalezy wykona¢ montaz, uszczelnienie oraz zamocowac jg do
kranu wyptywowego produktdéw spozywczych.

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi.

Etapy uruchomienia urzadzenia:

6.1 Instalacja, podtqczenie do sieci miejskiej
6.2 Petny test dziatania

6.1 Instalacja, podtgczenie do sieci miejskiej
Przed uruchomieniem urzadzenia jego operator musi upewnic sie, ze przestrzegane sg przepisy prawne
obowigzujgce w kraju, w ktéorym urzadzenie jest uzytkowane.



6.1.a Lokalizacja

Urzgdzenie moze zostac zainstalowane wytgcznie w pomieszczeniu wyposazonym w dobrg wentylacje, w
ktorym nie istniejg warunki sprzyjajgce korozji. Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie przesuwac kotta do goto-
wania ze skreconymi lub ustawionymi w pozycji roboczej nézkami, poniewaz moze to spowodowac uszko-
dzenie urzgdzenia. Po ustawieniu urzgdzenia w miejscu jego instalacji nalezy je wypoziomowac za pomocg
regulowanych nozek.

6.1.b. Podtaczenie elektryczne (patrz rysunek 1)

Urzgdzenie jest wyposazone w state potfgczenia. Z uwagi na okreslone dane techniczne, urzadzenie nalezy
podtgczyc do sieci z wykorzystaniem przewodu o odpowiednich parametrach, wytacznika gtéwnego i bez-
piecznika. Aby uzyskac informacje na temat miejsc podtgczen, patrz rysunek 1.

Zaleca sie umieszczenie bezpiecznika i wytgcznika gtdwnego w poblizu urzadzenia.

Schemat potaczen elektrycznych urzgdzenia przedstawiono na rysunku 2.

Podtgczenia elektryczne nalezy wykonywac wytgcznie za pomocg kabli olejoodpornych (np. GTO, GTP) lub
kabli w rurach olejoodpornych.

Obowigzkowo nalezy podtgczy¢ urzadzenie do systemu wyréwnujgcego potencjaty.

Zabrania sie uzytkowania urzadzenia, ktore nie posiada skutecznej ochrony przeciw porazeniu elektrycz-
nemu!

Podtgczenie elektryczne urzadzenia moze zostaé przeprowadzone wytgcznie przez wykwalifikowanego pra-
cownika technicznego.

6.1.c Podtaczenie do zasilania w wode

W celu uzyskania informacji na temat parametrow punktéw przytgczeniowych patrz rysunek 1. Podstawowa
konstrukcja zbiornikdw przewiduje osobne punkty przytgczeniowe do napetniania kotta wodg pitng i tech-
nologiczng (miekka) woda. Uzywanie wody pitnej zamiast miekkiej wody w komorze parowej powoduje
zwiekszone tworzenie sie kamienia kottfowego, ktdry wymaga czestszych kontroli i usuwania.

Podtgczenie urzadzenia do zasilania w wode moze zostac przeprowadzone wytgcznie przez wykwalifikowa-
nego pracownika technicznego.

Aby odfiltrowaé zanieczyszczenia z sieci zasilajgcej urzgdzenie w wode, w punkcie przytgczenia nalezy zain-
stalowac filtr wody.

6.1.d Podtaczenie odprowadzenia wody
Nalezy zapewni¢ odprowadzenie dla ptyndw uzywanych podczas czyszczenia kotta.
Potgczenie musi by¢ przeprowadzone w sposdb pokazany na rysunku 3 lub podobny.

6.2 Petny test dziatania:

Po przeprowadzeniu wszystkich podfgczen instalacyjnych urzadzenia nalezy wykona¢ wyszczegdlnione poni-
Zej czynnosci:

- Napetnié zbiornik miekka wodga do takiego poziomu, az woda zacznie wyptywaé z otwartego kranu wskaz-
nika poziomu. Nastepnie nalezy zakreci¢ krany.

- Wla¢ wode do kotta przez kran z wyptywem obrotowym do takiego poziomu, aby woda zakryta otwér spu-
stowy produktow spozywczych i sprawdzic szczelno$é potaczen.

- Elektryczny wytacznik gtéwny i przetagcznik mocy na kotle wtgcza sie przekrecajac je w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

- Nalezy witgczy¢ i sprawdzié¢ prace kotta na wszystkich poziomach grzania, a w miedzyczasie nalezy spraw-
dzi¢ prawidtowe dziatanie jednostek (zawdr odpowietrzajacy i wlotowy powietrza, zawor bezpieczenstwa,
manometr, przetgcznik ci$nienia, uszczelnienie instalacji, przetagcznik mocy, przeptyw pradu).

- Po zakonczeniu podgrzewania przetgcznik mocy nalezy ustawi¢ w pozycji ,,0”.

- Po zakoniczeniu pracy z kottem nalezy go oprdznié, a kiedy ostygnie, mozna go wyczyscié zgodnie ze wska-
zéwkami zawartymi w rozdziale instrukcji dotyczacym czyszczenia.



- Jezeli urzadzenie nie bedzie uzytkowane przez dtuzszy czas nalezy wytgczy¢ wytacznik gtéwny.

- W przypadku, gdy urzgdzenie pozostanie na mrozie nalezy wczesniej osuszy¢ komore parowg i przewody
kotta.

- Pokrywy muszg zosta¢ ponownie ztozone.

7 Instrukcja obstugi dla uzytkownika

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby, ktére zostaty przeszkolone w zakresie jego obstugi
i wszelkich zagrozen pojawiajgcych sie podczas pracy, a takze srodkdéw ochronnych przed nimi. Zabrania sie
obstugi urzadzenia przy zdjetych pokrywach lub w przypadku, gdy urzadzenie ulegnie awarii lub uszkodze-
niu.

Obstuga kotta do gotowania produktéw spozywczych powinna odbywac sie w nastepujacy sposob:

Regulator temperatury

Wskaznik grzania

Lampka kontrolna pracy urzadzenia

Przycisk napetniania

Kran wskaznika poziomu

- Gdy kociot jest zimny, napetni¢ zbiornik miekka wodg, az woda zacznie wyptywac z otwartego kranu
wskaznika poziomu. Procedure napetniania mozna wykona¢, naciskajac przycisk napetniania (jesli kociof jest
podtaczony do zasilania w miekkg wode).

Uwaga:

Procedura napetniania powinna by¢ wykonywana wytgcznie, gdy kociot jest zimny i nie wytwarza pary pod
cisnieniem! Uzywanie wody pitnej zamiast miekkiej wody w komorze parowej powoduje zwiekszone two-
rzenie sie kamienia kottowego, ktéry wymaga czestszych kontroli i usuwania.

- Po napetnieniu kotta produktami spozywczymi, ktére majg zosta¢ ugotowane nalezy zamkngé pokrywe.

- Wtaczy¢ gtéwny wytacznik pragdu na tablicy rozdzielczej na Scianie.

- Wtaczone jest nagrzewanie elektryczne (przetgcznik mocy znajduje sie w pozycji 6). Po przekreceniu prze-
tacznika mocy dalej, wtaczone zostanie ,Szybkie nagrzewanie” (obie zielone lampki kontrolne sie Swiecg).

- Po osiggnieciu odpowiedniego poziomu nagrzania mozemy ustawi¢ moc grzania odpowiednig do zgdanej
wydajnosci gotowania.

- Po zakoniczeniu gotowania nagrzewanie jest wytgczane.



- Nalezy oproznic kociot z poddawanych obrébce produktow spozywczych.
- Do czasu rozpoczecia kolejnego cyklu obrébki wytgcznik gtowny musi by¢ wytgczony.
- Nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie urzgdzenia.

Podczas pracy z urzadzeniem nalezy przestrzegac nastepujgcych zasad:

- Ostroznie (powoli) otwieraé pokrywe gorgcego urzadzenia, aby nie dopusci¢ do poparzenia dtoni przez
potrawe.

- Nigdy nie dotyka¢ gotymi rekami gorgcych elementéw kranu do odprowadzania z kotta produktéw spo-
zywczych.

- Podczas gotowania nalezy wielokrotnie sprawdzac wartosc¢ cisnienia wskazang na manometrze, a jesli
przekracza ona 0,5 bara lub manometr nie pokazuje zadnej wartosci, jednak kociot jest normalnie podgrze-
wany, nalezy skontaktowad sie z autoryzowanym serwisem naprawczym.

- Jesli z urzadzenia stale wydobywa sie para wodna lub woda przeptywa przez zawér bezpieczeristwa lub
inne elementy (z wyjatkiem czesci odpowietrzajgcej, przy temperaturze wody okoto 70 ° C), nalezy wezwac
autoryzowany serwis naprawczy.

- Urzadzenia nie wolno uzytkowaé, jesli ktérykolwiek z jego elementdw sterowania lub wskaznikéw ulegt
awarii lub zostat uszkodzony.

- Jesli zadna z lampek kontrolnych sie nie $wieci, ale urzadzenie jest zasilanie, wéwczas oznacza to, ze kociot
jest przegrzany i nie mozna go dalej uzytkowaé, nalezy wezwac autoryzowany serwis naprawczy.

- Pod koniec zmiany i w przypadku dtuzszego przestoju w pracy nalezy wytgczy¢ gtéwny wytgcznik zasilania
w energie elektryczna.

7.1 Czyszczenie urzqdzenia

Oprdzni¢ urzadzenie przez kran odprowadzajgcy ptynne produkty spozywcze lub wybraé produkty tyzka.
Nastepnie wyczysé kociot. Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia nalezy wytgczy¢ zasilanie elek-
tryczne za pomocg wyfacznika gtéwnego.

Czyszczenie nalezy przeprowadzic¢ zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w ,,Instrukcji czyszczenia i dezyn-
fekcji”.

Detergenty do czyszczenia nalezy dobierac rozwaznie. Dostepnych jest kilka rodzajow srodkdw czyszczacych,
ktore sg przeznaczone do réznego rodzaju zanieczyszczen i materiatéw oraz do réznego rodzaju urzadzen.
Nalezy zwrdcié¢ uwage na nastepujgce zasady:

Agresywne oraz powodujgce korozje srodki i detergenty mogg spowodowaé nieodwracalne plamy i od-
barwienia na powierzchniach wykonanych ze stali nierdzewnej.

Nalezy unika¢ uzywania myjacych srodkéw dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, poniewaz sg one
szczegolnie szkodliwe dla stali nierdzewnej.

Nalezy wybiera¢ detergenty, ktére sg szczegdlnie zalecane do czyszczenia urzgdzen ze stali nierdzewne;j.
Podczas czyszczenia goragcych powierzchni / np. kociot / moc czyszczgca detergentu, a jednoczesnie agre-
sywnos¢ wzgledem powierzchni wzrasta.

Nalezy Scisle przestrzegac instrukcji dotyczgcych stezenia detergentéw.

ZABRONIONE jest mycie pokrywy urzadzenia pod strumieniem wody.

7.2 Konserwacja

Materiat, jakos¢ i konstrukcja elementow konstrukcyjnych urzadzenia sprawiajg, ze nie jest konieczna zadna
specjalna konserwacja przez uzytkownika urzadzenia, oprdcz czestego nadzoru podczas korzystania z niego
zgodnie z jego przeznaczeniem. Jednakze kontrola dziatania i konserwacja zapobiegajgca uszkodzeniu ele-
mentow elektrycznych i zabezpieczen urzadzenia powinna byc regularnie przeprowadzana przez specjaliste,
przynajmniej raz w roku, i kontrola taka powinna by¢ wiarygodnie poswiadczona w ,Karcie certyfikatow” w
instrukcji obstugi / data, podpis, pieczec /.

Zobowigzania gwarancyjne producenta dotyczg wytgcznie urzadzen posiadajgcych certyfikacje okresowych
kontroli i konserwacji. W przypadku braku takich certyfikatéw zgdania gwarancyjne nie zostang zrealizowa-
ne.

Konserwacja obejmuje nastepujgce elementy (ponowna regulacja, resetowanie, czyszczenie lub wymiana,
jesli to konieczne):



7.2 a Elementy zabezpieczajgce: manometr, lampki kontrolne, wytgcznik ciSnieniowy, czujnik poziomu, za-
wor wlotowy powietrza i zawor odpowietrzajgcy, kontrola zaworu bezpieczenstwa pod katem szczelnosci,
dziatania.

7.2 b Szczelnos¢ potgczen elektrycznych, uziemienie zabezpieczajace, izolacja, mocowanie armatury, istnie-
nie oston przed kapigcg wodg, funkcjonalnos¢ elektroniki.

7.2 c Stopien osadzenia kamienia w komorze wodnej i parowej, odkamienianie w razie potrzeby.
Czynnosci te muszg by¢ wykonywane przez specjaliste co najmniej raz na trzy lata. Odkamienianie to spe-
cjalny rodzaj konserwacji, do ktdrego stosuje sie sprzet myjgcy wypetniony srodkiem odkamieniajgcym re-
komendowanym dla materiatow nierdzewnych.

7.2 d Szczelnos¢ instalacji wodnej i odprowadzajgcej Scieki, zamkniecie zaworu bez kapania, kran cieptej i
zimnej wody, zawér do odprowadzania pary z komory parowe;.

Konserwacje nalezy wykonywac wytgcznie po wytgczeniu gtéwnego wytgcznika nasciennego, gdy urzgdze-
nie nie znajduje sie pod napieciem.

Konserwacje potgczen i elementéw elektrycznych nalezy zleca¢ wytgcznie wykwalifikowanemu pracowniko-
wi posiadajgcemu uprawnienia elektryczne.

8. Wymagania dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uruchamiania i obstugi kottéw nalezy przestrzegac:

- Wymagan normy EN 61140: 2003 dotyczgcych ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym;
- ZABRANIA SIE uzytkowania urzgadzenia bez waznej ochrony przeciwporazeniowe;j.

9. Typowe akcesoria

1 szt. Zawor spustowy (do oprdzniania zbiornika)

10. Akcesoria zamawiane osobno

Filtr do produktow spozywczych

Lejek spustowy

Wskaznik poziomu
12 litréw zmiekczacza wody DP12



Manometr —.

zawor bezpieczenstwa

zawor upustowy
powietrza wlotowego

Uwaga: Konieczne jest wciskanie wytgcznika prézniowego zaworu bezpieczeristwa za pomocg sprzetu ku-
chennego (na przyktad narzedzia do mieszania). Wykonanie tej czynnosci gota rekg moze spowodowac opa-
rzenia!
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Rysunek 1: Gtdwne wymiary, potgczenia
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Rysunek 2: Schemat potaczen ELR 782
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Zalecane pofaczenie kanatowe
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Rysunek 3.




